
MARQUIS DE LALANDE
St-Julien AC

Bordeaux, France

Provenance
St-Julien, Bordeaux, France

Cépage(s)
55% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5%Cabernet Franc

Dégustation
Robe: couleur sombre
Bouquet: parfums de fruits rouges
Palais: rond avec une superbe finale

Spécificité(s)
Elevé en barrique pendant 12 mois

Température de service
16-18°C

Accords gastronomiques
Carré d'agneau rôti et fromages forts

Durée de garde
8 ans

Herkunft
St-Julien, Bordeaux, Frankreich

Traubensorte(n)
55% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 5%Cabernet Franc

Degustation
Farbe: Dichtes rot
Bouquet: Aromen nach roten Früchten
Gaumen: Harmonisch mit einem wunderschönen Finale

Eigenheit(en)
Ausbau im Barrique während 12 Monaten

Trinktemperatur
16-18°C

Idealer Begleiter zu
Gebratenes Lammcarré, kraftvolle Käsesorten

Reifungspotential
8 Jahre

N° 983


