
LES BAYELS
Féchy AOC La Côte

Bolle & Cie
Rolle, Suisse

Provenance
La Côte

Cépage(s)
Chasselas

Dégustation
Robe: jaune pâle au reflet doré
Nez: fruité, fin, élégant
Palais: friand et subtil

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10-12°C

Accords gastronomiques
Apéritif, plats de poissons, spécialités au fromage

Durée de garde
2-3 ans

Herkunft
La Côte

Traubensorte(n)
Chasselas

Degustation
Farbe: Hellgelb mit goldenen Reflexen
Bouquet: Fruchtig, zart, elegant
Gaumen: Trocken und lebhaft

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10-12°C

Idealer Begleiter zu
Aperitif, Fischgerichten, Käsespeisen

Reifungspotential
2-3 Jahre
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