
LA CORTE
Colli della Toscana Centrale IGT

Castello di Querceto
Greve in Chianti (Firenze), Italia

Provenance
Greve in Chianti, Toscane, Italie

Cépage(s)
Sangiovese

Dégustation
Robe: rouge rubis équilibré et intense
Bouquet: composé et élégant 
Palais: sec, racé, beaucoup de caractère et sensuel

Spécificité(s)
Elevé en fûts de chêne 12 mois 
Affiné en bouteille au minimum 6 mois

Température de service
18-20°C

Accords gastronomiques
Rôtis, viandes braisées et petit gibier

Herkunft
Greve in Chianti, Toskana, Italien

Traubensorte(n)
Sangiovese

Degustation
Farbe: Intensives und gleichmässiges Rubin-rot
Bouquet: Komplex und elegant 
Gaumen: Trocken, vollmundig, chraktervoll und rassig

Eigenheit(en)
Ausbau 12 Monate in Barriques 
Verfeinerung mindestens 6 Monate auf der Flasche

Trinktemperatur
18-20°C

Idealer Begleiter zu
Braten, Schmorbraten und Wildbret
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