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Bodegas Murviedro
Jumilla, España

Provenance
Jumilla, Espagne

Cépage(s)
Monastrell

Dégustation
Robe: rouge rubis
Bouquet: arômes de fruits rouges très mûrs avec des notes de vanille et de
moka
Palais: élégant, rond, tannins bien équilibrés, notes de fruits rouges
confits. Finale légèrement toastée.

Spécificité(s)
Sélection de raisins provenant de vignes écologiques au Sud de Albacete
suivant les règles de l'agriculture organique. Préfermentation à froid puis
fermentation à maximum 26°C. Elevage en barrique américaine.

Température de service
18°C

Accords gastronomiques
Charcuteries, viandes rouges, chasse

Herkunft
Jumilla, Spanien

Traubensorte(n)
Monastrell

Degustation
Farbe: Rubin-rot
Bouquet: Aromen von sehr reifen roten Früchten, mit Vanille- und
Mokka-Noten.
Gaumen: Elegant, rund, ausgeglichene Tannine, Noten von kandierten
Früchte.

Eigenheit(en)
Selektion von Trauben aus dem ökologischen Rebbau im Süden von
Albacete, gemäss den Regeln der bio-organischen Landwirtschaft. Kalte
Vorgärung, dann Gärung bei maximal 26°C. Barrique-Ausbau in
amerikanischem Holz.

Trinktemperatur
18°C

Idealer Begleiter zu
Fleischwaren, rotem Fleisch und Wild
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