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Bolle & Cie = 1%
Morges, Suisse tv“/fhﬁ

Provenance
Vaud, Suisse

Cépage(s)
Pinot Noir

Dégustation

Robe: pourpre et brillante

Bouquet: parfum évoquant les petits fruits

Palais: souple et fruité, plaisant en toute occasion

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
14 - 16° C

Accords gastronomiques
Viande grillée, volaille, fromage

Durée de garde
3-5ans

Herkunft
Waadt, Schweiz

Traubensorte(n)
Pinot Noir

Degustation

Farbe: Purpurrot und brillant

Bouquet: Aromen erinnernd an kleine Friichten

Gaumen: Geschmeidig und fruchtig, angenehm bei jeder Gelegenheit

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
14 -16° C

Idealer Begleiter zu
Grilliertem Fleisch, Geflugel, Kase

Reifungspotential
3-5 Jahre
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