
DOMAINE DE LA VIBORNE GRAND CRU
Mont-sur-Rolle AOC La Côte

Les descendants de François Desponds, propriétaires
Mont-sur-Rolle, Suisse

Provenance
La Côte

Cépage(s)
Chasselas

Dégustation
Robe: jaune pâle
Bouquet: nez minéral au caractère fumé, notes de
fleurs blanches
Palais: attaque souple, vin friand et gras, légère
amertume finale

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10-12°C

Accords gastronomiques
Filets de perches du Léman

Durée de garde
1-3 ans

Herkunft
La Côte

Traubensorte(n)
Chasselas

Degustation
Farbe: Helles Gelb
Bouquet: Noten nach weissen Blumen
Gaumen: Köstlich und Samtig, langer Abgang mit einer
leichten Bitternote

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10-12°C

Reifungspotential
1-3 Jahre
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