
CHÂTEAU POTENSAC
Médoc AC

Famille Delon
Gironde, France

Provenance
Gironde, France

Cépage(s)
Cabernet sauvignon 46% Cabernet franc 16% Merlot 36%
Carmenère 2%

Dégustation
Robe: pourpre foncé, profonde, dense 
Bouquet: très expressif, très harmonieux, arômes de
petits fruits rouges et d'épices
Palais: rond avec des tanins fins et serrés

Température de service
16-17 °C 

Accords gastronomiques
Magret de canard, faisan, lièvre et bécasse

Durée de garde
8-10 ans

Herkunft
Médoc, Gironde, Frankreich

Traubensorte(n)
Cabernet sauvignon 46% Cabernet franc 16% Merlot 36%
Carmenère 2%

Degustation
Farbe: Dunkles purpur, tieffarbig, dicht
Bouquet: Ausdrucksvoll und harmonisch, Aromen nach
roten Früchten und Gewürzen
Gaumen: Abgerundet mit feinen und präsenten Tannine

Trinktemperatur
16-17 °C 

Idealer Begleiter zu
Entenbrustfilet, Fasan, Hase und Schnepfen

Reifungspotential
8-10 Jahre
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