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Cétes du Roussillon, Sud de la France

Cépage(s)
50% Grenache, 30% Syrah, 20% Carignan

Dégustation

Robe: belle, aux reflets rouges

Bouquet: parfums de cassis, de myrtille, mélé a des sensations de laurier, de
muscade et de girofle

Palais: belle complexité, longueur en bouche, fraicheur et finesses des tannins

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle. Une partie de la cuvée est élevée en f(it de chéne
pendant 14 mois

Température de service
15-16°C

Accords gastronomiques
Cotes d'agneau au thym, grillades, cote de boeuf

Durée de garde
5-10 ans

Herkunft
Codtes du Roussillon, Sudfrankreich

Traubensorte(n)
50% Grenache, 30% Syrah, 20% Carignan

Degustation

Farbe: Schénes intensives Rot

Bouquet: Anflug von Cassis, Heidelbeeren, Lorbeer, Muskat und Gewiirznelken
Gaumen: Komplex, frisch, feine Tannine, langer Abgang

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art, ein Teil wird wahrend 14 Monaten im
Barrique ausgebaut

Trinktemperatur
15-16°C

Idealer Begleiter zu
Lammkoteletts mit Thymian, Grilladen, Cote de boeuf

Reifungspotential

5-10 Jahre
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