
CHÂTEAU MAISON BLANCHE SAVAGNIN BLANC
Yvorne AOC Chablais

Jean-Daniel Suardet, vigneron
Yvorne, Suisse

Provenance
Yvorne, Chablais, Suisse

Cépage(s)
Savagnin blanc

Dégustation
Robe: jaune or
Bouquet: fruité, aux arômes d'agrumes, de fruits exotiques et de miel
Palais: attaque souple, vin puissant et structuré, salin et minéral

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10°C

Accords gastronomiques
Noix de St-Jacques, poissons en sauce

Herkunft
Yvorne, Chablais, Schweiz

Traubensorte(n)
Savagnin blanc

Degustation
Farbe: Goldenes gelb 
Geschmack: Fruchtig, Aromen von Zitrus- und Exotischen Früchten sowie Honig
Gaumen: Geschmeidiger Auftakt, kräftiger und strukturierter Wein, salzig und
mineralisch

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10°C

Idealer Begleiter zu
Jakobsmuscheln, Fisch in Sauce
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