
CHÂTEAU MAISON BLANCHE ROUGE
Yvorne AOC Chablais

Jean-Daniel Suardet, vigneron
Yvorne, Suisse

Provenance
Yvorne, Chablais, Suisse

Cépage(s)
Gamay et Pinot Noir

Dégustation
Robe: rouge rubis intense, nuance violacée 
Bouquet: complexe, intense, fruité et épicé aux arômes de cerise noire, de poivre
et de réglisse 
Palais: attaque souple et équilibrée, vin gras aux tanins fondus, milieu de bouche
fruité aux arômes de pruneaux, finale chaleureuse

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
15-17°C

Accords gastronomiques
Viandes rouges, viandes grillées, volaille, fromages

Durée de garde
2-4 ans

Origin
Yvorne, Chablais, Switzerland

Grape varieties
Gamay and Pinot Noir

Winemaker notes
Colour : intense ruby red with purple nuance
Nose: complex, intense, fruity and spicy with the flavour of black sherry, pepper
and liquorice
Palate: supple attack and well balanced fat with soft tannins, fruity with prune
flavour, warm finish

Interesting facts
Traditional vinification

Serving hints
15-17°C

Wine and food pairing
Red meats, grill, poultry, cheeses

Maximum aging
2-4 years

N° 866


