
CHÂTEAU MAISON BLANCHE
Yvorne AOC Chablais

Jean-Daniel Surardet, vigneron
Yvorne, Suisse

Provenance
Yvorne, Chablais, Suisse

Cépage(s)
Chasselas

Dégustation
Robe: jaune pâle
Bouquet: puissant, racé, fruit épanoui, miel
Palais: subtilement terroité pierre à fusil

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10-12°C

Accords gastronomiques
Apéritifs, poissons grillés, poissons en sauce, viandes blanches peu épicées,
spécialités au fromage

Durée de garde
4-6 ans

Origin
Yvorne, Chablais, Switzerland

Grape varieties
Chasselas

Winemaker notes
Coulour: pale yellow colour
Bouquet: strong, racey; flavour of honey, ripe fruit
Palate: subtle gunflint terroir

Interesting facts
Traditional vinification

Serving hints
10-12°C

Wine and food pairing
Aperitif, grilled fish, fisch in a sauce, slightly spiced white meat, cheese dishes

Maximum aging
4-6 years

N° 661


