
CHÂTEAU LAROQUE
St-Emilion AC

Grand Cru, Famille Beaumartin
St-Emilion, Gironde, France

Provenance
St-Christophe des Bardes, St-Emilion, France

Cépage(s)
87 % Merlot, 11 % Cabernet Franc, 2 % Cabernet Sauvignon

Dégustation
Robe: rouge rubis profond
Bouquet: nez complexe, épicé, rôti avec de fines touches de canelle
Palais: attaque souple mais ample avec des tannins soyeux, belle fraîcheur
aromatique, finale suave et veloutée

Spécificité(s)
Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle, élevage en fût de chêne français
durant 1 an 

Température de service
16-18°C

Accords gastronomiques
Gigot d'agneau, coq au vin et fromages doux

Herkunft
St-Christophe des Bardes, St-Emilion, Frankreich

Traubensorte(n)
87 % Merlot, 11 % Cabernet Franc, 2 % Cabernet Sauvignon

Degustation
Farbe: Tiefes Rubinrot
Bouquet: Komplexe Nase, würzig, leichte Röstnoten mit einem Hauch von Zimt
Gaumen: Geschmeidiger Auftakt mit saftigen Tanninen, schöne aromatische
Frische, samtiges Finale

Eigenheit(en)
Manuelle Ernte, traditionelle Vinifikation, Ausbau in französischer Eiche während
1 Jahr

Trinktemperatur
16-18°C

Idealer Begleiter zu
Lammgigot, Coq au vin, milde Käsesorten
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