
CHÂTEAU LANGE-REGLAT
Sauternes AC

Propriétaire Bernard Réglat
Sauternes, France

Provenance
Rive gauche de la Garonne, France

Cépage(s)
Sémillon, Muscadelle, Sauvignon

Dégustation
Robe: jaune métallique
Bouquet: aux arômes de tilleul, miel et acacias
Palais: souple, velours, racé et d'une élégance remarquable

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
8-10°C

Accords gastronomiques
Poissons fins, melon, fromages, apéritif 

Herkunft
Linkes Garonne-Ufer, Sauternes, Frankreich

Traubensorte(n)
Sémillon, Muscadelle, Sauvignon

Degustation
Farbe: Schöne stahlgelbe Farbe
Bouquet: Aroma von Linde, Honig und Akazie
Gaumen: Geschmeidig, samtig, rassig und mit bermerkenswerter Eleganz

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
8-10°C

Idealer Begleiter zu
Apéritif, feinem Fisch, Gerichten mit Buttersaucen, Melone, Käse
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