
CHÂTEAU LAFITTE
Premières Côtes de Bordeaux

Château Lafitte
Camblanes, France

Provenance
20 ha de vignobles situés sur les communes de Camblanes et Meynac

Cépage(s)
50 % Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon, 10 % Cabernet Franc, 10 % Malbec

Dégustation
Robe: pourpre avec de légers reflets orangés
Bouquet: intense et subtil, marqué de notes florales et fruits mûrs
Palais: belle attaque ronde, finale élégante, tannins bien fondus

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
16-18°C

Accords gastronomiques
Viandes rouges, agneau grillé, fromages à pâte dur

Durée de garde
7-10 ans

Herkunft
20 Ha in den Gemeinden von Camblanes und Meynac gelegen

Traubensorte(n)
50 % Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon, 10 % Cabernet Franc, 10 % Malbec

Degustation
Farbe: Purpurrot mit leichten orangen Reflexen
Bouquet: Intensives, Bouquet mit blumigen Noten, sowie von reifen Früchten
Gaumen: Schöner runder Auftakt, eleganter und rassiger Abgang, geschmolzene
Tannine

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
16-18°C

Idealer Begleiter zu
Rotem Fleisch, grilliertem Lamm, Hartkäse

Reifungspotential
7-10 Jahre
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