
CHÂTEAU DE VUFFLENS OEIL-DE-PERDRIX
Morges AOC La Côte

Bolle & Cie
Morges, Suisse

Provenance
Vaud, Suisse

Cépage(s)
Pinot Noir

Dégustation
Robe: claire, légèrement saumonée
Bouquet: frais avec une belle intensité de fruit
Palais: rond et souple, très fruité

Spécificité(s)
Vinifié et élevé en foudre de chêne

Température de service
10°C

Accords gastronomiques
Grillades, crudités, cuisine méditerranéenne, cuisine asiatique

Herkunft
Waadt, Schweiz

Traubensorte(n)
Pinot Noir

Degustation
Farbe: Hell, leichte Lachsfarbe
Bouquet: Frisch, mit einer schönen Fruchtintensität
Gaumen: Rund, geschmeidig und sehr fruchtig

Eigenheit(en)
Vinifizierung und Ausbau in Eichenfässern

Trinktemperatur
10°C

Idealer Begleiter zu
Grilladen, Rohkost, mediterrane Küche, asiatische Küche
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