
CHÂTEAU DE VUFFLENS GRAND CRU
Vufflens-le-Château AOC La Côte

Bolle & Cie
Morges

Provenance
Vaud, Suisse

Cépage(s)
Chasselas

Dégustation
Robe: or pâle
Bouquet: florilège d'arômes d'une extrême sensibilité
Palais: subtil, en harmonie avec finesse et élégance

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10°C

Accords gastronomiques
Apéritif, poisson, fondue, raclette, fromages, charcuterie, choucroute,
salade

Herkunft
Waadt, Schweiz

Traubensorte(n)
Chasselas

Degustation
Farbe: Blasses Goldgelb
Bouquet: Vielschichtige Aromen mit seltener Feinheit
Gaumen: Subtil, in Übereinstimmung mit Feinheit und Eleganz

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10°C

Idealer Begleiter zu
Aperitif, Fisch, Fondue, Raclette, Käse, Fleischwaren, Sauerkraut, Salat
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