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LA MNOBLESSE DES VINS SUISSES

CHATEAU DE SAINT-SAPHORIN-SUR-MORGES st
Saint-Saphorin-sur-Morges AOC La Céte y
Famille de Mestral i
Saint-Saphorin-sur-Morges, Suisse hadi
Provenance
La Cote, Vaud, Suisse
Cépage(s)
Chasselas

Dégustation

Robe: limpide, jaune péle

Bouquet: fruité, frais, Iégéres notes d'agrumes et de tilleul
Palais: racé, joli équilibre et beaucoup de faicheur

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10-12°C

Accords gastronomiques
Filets de perche, cuisses de grenouille

AET & Herkunft
'ﬂ':;ﬁ'l La Céte, Waadt, Schweiz
Jiel
IATEAL Traubensorte(n)
5 SUR-MOE Chasselas

Degustation

Farbe: Klares, helles Gelb

Bouquet: Frisch und fruchtig, leichte Noten von Zitrusfrichten und Lindenbluten
Gaumen: Rassig, gutes Gleichgewicht und viel Frische

HAND CRL

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10-12°C

Idealer Begleiter zu
Eglifilets, Froschschenkel
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LES EXPERTS DU VIN



