
CHARMELIEU ROSÉ
Vaud AOC
Bolle & Cie

Mont-sur-Rolle, Suisse

Provenance
Vaud, Suisse

Cépage(s)
Rosé de Pinot Noir

Dégustation
Fin, frais, chaleureux, velouté

Spécificité(s)
Vinification traditionnelle

Température de service
10-12°C

Accords gastronomiques
Apéritif, plats de poissons, volaille, entrées, mets asiatiques

Durée de garde
1-2 ans

Herkunft
Waadt, Schweiz

Traubensorte(n)
Rosé de Pinot Noir

Degustation
Fein, frisch, samtig

Eigenheit(en)
Vinifizierung: Nach traditioneller Art

Trinktemperatur
10-12°C

Idealer Begleiter zu
Aperitif, allen Fischgerichten, asiatischen Menus, Vorspeisen, Geflügel

Reifungspotential
1-2 Jahre
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