
CASTILLO PERELADA FINCA MALAVEÏNA
Ampurdan Costa-Brava DO
Bodegas Castillo Perelada S.A.

Perelada, España

Provenance
Perelada, Espagne

Cépage(s)
40% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 20% Syrah, 15% Garnatxa

Dégustation
Robe: profond rouge cerise 
Bouquet: puissant, balsamique, minéral, aux arômes fruités 
Palais: aux tanins harmonieux, excellent équilibre se démarquant de sa belle
complexité avec une finale longue et envoutante

Spécificité(s)
Elevé durant 12 mois en barriques françaises

Température de service
18°C

Accords gastronomiques
Viandes rôties et grillées

Herkunft
Perelada, Espagne

Traubensorte(n)
40% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 20% Syrah, 15% Garnatxa

Degustation
Farbe: Tiefes Kirsch-rot
Bouquet: Kraftvoll, balsamisch, mineralisch, Fruchtaromen 
Gaumen: Harmonische Tannine, ausgewogen und komplex. Langes samtiges Finale

Eigenheit(en)
Ausbau während 12 Monaten in französischen Barriques

Trinktemperatur
18°C

Idealer Begleiter zu
Gebratenem und gegrilltem Fleisch
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