
CASTILLO PERELADA FINCA GARBET
Ampurdan Costa-Brava DO
Bodegas Castillo Perelada S.A.

Perelada, España

Provenance
Perelada, Espagne

Cépage(s)
85% Syrah, 15% Cabernet Sauvignon

Dégustation
Robe: intense rouge cerise 
Bouquet: très minéral, aux puissants arômes de fruits avec des notes
poivrées 
Palais: rond, soyeux, frais, d'une longue finale

Spécificité(s)
Elevé en barriques neuves durant 15 mois

Température de service
18°C

Accords gastronomiques
Viandes rouges, rôti de porc, fromage à pâte molle

Herkunft
Perelada, Spanien

Traubensorte(n)
85% Syrah, 15% Cabernet Sauvignon

Degustation
Farbe: intensives Kirsch-rot
Bouquet: mineralisch, kraftvolle Fruchtaromen mit pfeffrigen Noten
Gaumen: Ausgewogen, rund, saftig, langer Abgang

Eigenheit(en)
Ausbau während 15 Monaten in neuen Eichenbarriques

Trinktemperatur
18°C

Idealer Begleiter zu
Rote Fleisch, Schweinebraten Metzgete, Hartkäse
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